Chokomousse

4 personer

Ingredienser:

50 g. mork chokolade 86%

50 g. mgrk chokolade m orangesmag 70%
1 eeggeblomme

3 dl flgde

Sadan ggr du:
Smelt chokoladen i en gryde sammen med ca. 1 dl af flgden.
Pisk resten af flgden og seggeblommen.

Jo hardere du pisker, jo stivere bliver moussen.
Bland den smeltede chokolade/flgde i den piskede flgde og fordel i sma portionsglas.

Seet i kgleskab ca. 1 time og server evt. m. pisket fladeskum.
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